2 (3)

2.3. Arbetsredskapen, inredningen och utrustningen
Véardering av verksamheten A = Utmarkt
Resultaten och atgarderna

Arbetsredskap, inredning och utrustning ar i bra ordning.

3. LOKALERNAS, YTORNAS OCH REDSKAPENS RENHET
3.1. Lokalernas allmé&nna ordning och renhet

Véardering av verksamheten A = Utmarkt

Resultaten och atgarderna

Lokalen ar allméant i bra ordning och stéadad.

3.2. Arbetsredskapens, utrustningens och stadredskapens renhet
Véardering av verksamheten A = Utmarkt
Resultaten och atgarderna

Arbetsredskapen och utrustningarna ar rena.

3.6. Avfallshanteringen
Véardering av verksamheten A = Utmarkt
Resultaten och atgarderna

Den allmanna snyggheten, renheten och ordningen i avfallshantering ar god.

4. PERSONALENS ARBETE OCH UTBILDNING
4.1. Hygienen i personalens arbetsrutiner
Véardering av verksamheten A = Utmarkt
Resultaten och atgarderna

Personalen arbetar i livsmedelslokalen pa ett hygieniskt satt.

4.3. Arbetskléadseln
Véardering av verksamheten A = Utmarkt
Resultaten och atgarderna

Personalen har lampliga arbetsklader.

5. LIVSMEDLENS PRODUKTIONS- ELLER HANTERINGSSHYGIEN
5.6. Hygienen vid férvaring och lagring av livsmedel

Véardering av verksamheten A = Utmarkt

Resultaten och atgarderna

Livsmedlen och ravarorna forvaras pa stallen som reserverats for dem och i forhallanden som lampar
sig for dem sa som lagstiftningen forutsatter.

16. SPARBARHETEN OCH ATERKALLELSERNA

16.1. Sparbarheten hos livsmedel av icke-animaliskt ursprung
Vardering av verksamheten A = Utmarkt

Resultaten och atgarderna

I egenkontrollsystemet ingar andamalsenligt sparbarhetssystem som fungerar bra i praktiken.

16.6. Aterkallelserna
Vardering av verksamheten A = Utmaérkt
Resultaten och atgarderna

Egenkontrollsystemet ingar korrekta och tillrackliga instrueringar med tanke pa aterkallelser.

18. OIVA-RAPPORTENS PRESENTATION
18.1. Oiva-rapportens presentation
Vardering av verksamheten A = Utmarkt
Resultaten och atgarderna

Pa webbsida rapporten finns, men inte pa forsta sida. Enligt Livsmedelsverkets foreskrift 12/2021 Oiva-
rapporterna ska placeras pa webbplatsens forsta sida, sa att rapporterna latt kan upptéackas av
konsumenten.

Se tillaggsuppgifter pa protokollet eller https://www.oivahymy.fi/sv/for-foretag/rapportens-framlaggning/
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